
déjeuner Noël & Jour de l’An

   
. 

  
 Menu servi au Bistrot 71 €

 Mise-en-bouche

Foie gras de canard entier cuit en terrine, 
garniture autour de la courge et pain au chocolat amer toasté

Médaillon de lotte gratiné d’un beurre aux noix, 
purée de panais et velouté de cresson de fontaine

Civet de chevreuil, lard paysan, oignon saucier 
et pomme dauphine aux cèpes

Biscuit dacquoise, compotée d’agrumes et meringue craquante, 
coulis d’orange aux pistils de safran aindinois 

 

Accord mets et vins + 35 € :
-verre de vin blanc
-verre de vin rouge

-coupe de Brut
                                        - ¼ eau et café ou thé           viandes françaises


